
パン講座 -マイスター レシピ代、材料費、お飲み物、お持ち帰り分込み

ドイツパンやホシノ天然酵母などが学べますB&C LABO

PLUS コース (全 8回 )

ドイツコース (全 10 回 )
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 Coming soon!! ペストリー 3種
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回数券 5,300 円 / 回　単発 5,500 円 / 回

回数券 5,000円 / 回　単発 5,200 円 / 回


